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TKM - zakladni ukazatel kvality syrového mléka,
jednoduchy, jeden z nejstarsich, kontrola kysnuti
— laktobacily - syrarstvi:

- podle Soxhlet-Henkela (°SH), spotieba alkalického roztoku (NaOH,

0,25 N) v ml pfi titraci 100 ml mléka za pFidavku indikatoru
fenolftaleinu (CSN 57 0530);

- v pocatcich do 80. let problémy s vyssi hodnotou TKM, problémy
hygieny a chlazeni mléka v mlékarstvi, mikrofléora ziska z laktézy
kyselinu mléénou — proto TKM méfena primarné;

- pak, 90. léta, obecné, zvladnuti hygieny a chlazeni v technologii,
problémy s nizsi hodnotou TKM — p¥i niz§i dojivosti 1 niz§i hodnoty
bilkovin — problémy s dotaci energie dojnicim,;

- 2000 — dneSek, celkem bez probléma, TKM zapomenuty ukazatel
kvality mléka, jen v technologiich mlékaren, zvladnuti energetického
krmeni a Slechténi - 1 pri vyssi dojivosti, vyssi obsah bilkovin 0 0,2 % —
prekvapivé problém nizké TKM 2023!?, pokles bilkovin, tropicka
perioda, tepelny stres, redukce energie fermentaci v objemném Kkrmeni |
energii na chlazeni organismu, snizeni Zravosti dojnic;

VVVVVV

nezavazne.



TKM — nativni, zdroje:

Nativni TKM jJe tvorena ze 2/5
kaseinem, ze 2/5 mineralnimi
latkami a stopami organickych
kyselin a z 1/5 sekundarni reakci
pripadajici na fosfaty ve skluzove
odezvé Vv prubéhu titrace roztokem
alkalie.



TKM - zakladni ukazatel kvality syroveho mléka,
jednoduchy, jeden z nejstarsich, ve svété se vyjadruje
ruzné, ackoliv chemicky princip je vzdy stejny:

- rozdil spoc¢iva v uvadéni jednotek:

- pro stiedni Evropu $lo 0 °SH (stupen Soxhlet-Henkela) — napf.
Némecko, Rakousko, Svycarsko, Slovensko, Cesko atp.;

- pro Francii a Rusko je to °T (stupen Thornera);

- pro Nizozemi je to °D (stupen Dornica);

- pro Velkou Britanii je to stupen britského standardu;

- pro USA je to % kyseliny mlé¢né, kam se prepocte I Kyselost
pochazejici z bilkovin a fosfatii a jinych organickych kyselin,
pripadné Kkysli¢niku uhlic¢itého, coz chemicky je defini¢né
problematické, ale prakticky funkéni, jako konvence.

Protoze princip je stejny, jen se pouzivaji jiné objemy a
koncentrace reagencii vV ruznych kombinacich, existuji znamé
prrepoctové faktory mezi témito jednotkami.



Prepocet titracni kyselosti mléka (TKM)
VYJ adreného v l’lolZIlyCh jednotkéch (podle BABULOVA a

JANSTOVA, 2019).

°SH (stupné Soxhleta-Henkela) - spotireba (v ml) 1/4 N NaOH; °Th (stupné
Thornera) — spotieba (v ml) 1/10 N NaOH; °D (stupné Dornica) - spotieba (v ml)
1/9 N NaOH; (na 100 ml mléka; TKM, indikator = fenolftalein.

TKM /|°SH °Th °D %
Jednotka Kyseliny
mlécné
TKM 1 2,5 2,25 0,0225
TKM 0,4 1 0,9 0,009
TKM 4/9 10/9 1 0,01




Hypotetické grafické znazornéni mozné dynamiky titracni
kyselosti ("SH) mléka (proporcionalni zdroje kyselosti).

*Vysvétlivky:
I = mléko zdravé (nemastitidni), Cerstvé nadojené, syrové, bazénové do 0,5 hodiny po nadojeni (primarni, nativni
kyselost);

Il = mléko zdravé (nemastitidni), syrové, bazénové, dobre chladové ulozené (6 °C), odstaté, 3 az 6 hodin po nadojeni
(primarni, pivodni kyselost);

II1 = mléko zdravé (nemastitidni), syrové, bazénové, chybné uloZené (10 a vice °C, sniZzena hygiena) vice nez 6 hodin
po nadojeni (sekundarni, ziskana Kkyselost);

v rwv

* Srafovana plocha = Kkysli¢nik uhlicity; bila plocha = bilkoviny (kasein); mriZkovana plocha = mineralni kyselé
slozky a organické kyseliny (citraty, véetné piivodni kyseliny mlécné, ostatni minoritni organické kyseliny); Seda
plocha = skluzova reakce pribézné uvolnéné kyselosti fosfatii chemickou reakci pri alkalické titraci; Cerna plocha =
ziskana (sekundarni) kyselost jako kyselina mlécna z bakterialniho rozkladu laktozy prostifednictvim piivodnich
acidogennich mikroorganismi.
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Schéma vlivu pufrac¢ni kapacity mléka na zmény Kyselosti
pH a SH.

A
v\ pH
®
T pufracni kapacita
Kysnuti ml¢ka, nebo
rezidua CP - kyselych
pH —— °SH
°SH —T— / )
rezidua Cisticich prostifedku (CP) — alkalickych, zvodnéni ml¢ka,
mastitida
< | >

faktor ptisobici zménu



Faktory pusobici na pH - jen malé kolisani u mléka
z duvodu fyziologického uplatnéni pufracni kapacity této
biologické tekutiny.

pH

mastitida (zvySeni PSB) rezidua kyselych ¢isticich a dezinfekénich prostiedki
rezidua alkalickych ¢isticich a dezinfekénich prostfedki mikrobialni kysnuti mléka
metabolicka alkal6za metabolicka acidéza



Dynamika vyvoje prumérné dojivosti (kg) za normovanou
laktaci v KU v CR (r =0,97; P < 0,001; 62 roku). Nyni
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Dynamika vyvoje obsahu hrubych bilkovin v dodavaném
mléce v CR r=0,73; P <0,01; 17 rokii). Nyni (2020)
bazény 3,46 %, (2022) = v KU 3,42 %.
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Dynamika vyvoje obs. tuku v dodavaném mléce v CR 1 = -
0,85; P<0,01; 17 rokii). V roce 2000 byl obsah tuku 4,21

% a v roce 2016 4,05 %. Nyni (2022) = 3,89 (KU 3,92) %.
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Dyn

amika vyvoje celkového poc¢tu mikroorganismu

v dodavaném mléce (r =-0,66; P < 0,01; 20 roku). Nyni
(2022) = 31 tis. CFU/mI (20 a 21 = 24 tis. CFU/ml).
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Prehled moznych pouzivanych neprimych
metod pro analyzu a vyjadreni titra¢ni

kyselosti mléka, nebylo mnoho pokusii:

- TKM |ze stanovit  indikaénimi  prouzky:

- pro analytické ucely technologickych laboratori mlékaren muze
uspésné poslouZit k semikvantitativnim odhadim TKM prouzkovy,
indikacni Laktotest (Lach -Ner s.r.0., Neratovice, CR). Timto testem
Ize rychle, podle zén barevné reakce odhadnout TKM (°SH),
aktivni Kyselost pH a % kyseliny mlécéné.
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Papirové prouzky v testu:




Papirové prouzky - stupnice:

Laktotest 3 65
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Vysledek vztahu referenc¢nich (x) a odhadovanych (y; MIR-FT)
hodnot TKM pro syrové mléko (soubor A, n = 207, primarni
(puvodni) TKM) v °SH, kalibrac¢ni korelace r = 0,695 ***,

Odhad titracni kyselosti mléka,

MIR-FT
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Vysledek vztahu referencnich (x) a odhadovanych (y; MIR-FT) hodnot
TKM pro syrové mléko (soubor A + B, n = 414, primarni a sekundarni
(ziskana) TKM) v °SH, kalibra¢ni korelace r = 0,91 ***,
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Vliv nékterych produkcénich onemocnéni na slozeni a
vlastnosti mléka (podle FAMIGLI-BERGAMINI, 1987).
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PriCiny odchylek titracni kyselosti (SH) mléka od normy

(modifikovano podle THIEME et al., 1983).

/\ ¢ Kysnuti mléka (sekundarni kyselost).
Cistici a dezinfekéni prostiedky v mléce (sekundarni kyselost).

Vysoky obsah bilkovin v mléce.
Acidoticka latkova vyména.
Mnoho Cerstvé otelenych krav.
Mnoho mladych krav.

* & & oo

SH Norma 6,278

Hodné starodojnych krav.

Mnoho starych krav.

Mnoho subklinickych mastitid.

Nizky obsah bilkovin mléka.

Alkalicka latkova vyména.

Zvodnéni mléka.

Cistici a dezinfekéni prostiedky v mléce.

Primarni kyselost
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TKM - aktualni problém, 1éto 2023:

- ponékud prekvapuje vznik urcitych hromadnych problémii nové
v srpnu 2023. Toto léto se vyznacovalo vV nékterych periodach
dlouhodobéjSimi tropickymi vedry nad 30 °C béhem dne a nad 20
°C v noci, které, v podobé teplotniho stresu, mohly vést
k metabolickym problémim dojnic (Morava a Vychodni Cechy).
Stejné tak pusobily energetické ztraty z vyzivy vynaloZené na
fyziologické ochlazovani zvirat | urcitdA mozZna ztrata Zivinové,
zejména energetické, kvality podavanych smésnych krmnych
davek, teplem prostifedi v daném obdobi. Soubézné logicky
zaznamenany veétsi pokles obsahu bilkovin (na 3 az 3,35 %
z béznych 3,4 % v lété), nez v predchozich rocich, mohl byt
podstatou tohoto problému snizené TKM pod 6,2 °SH ve vétSiné
pripada. Presto byly v nékterych pripadech uvedeny 1 hodnoty
bazénového mléka kolem 5,4 °SH pri bodu mrznuti mléka -0,488
°C, logické zduvodnéni = zvodnéni. V nékterych pripadech vSak
kolisaly hodnoty TKM kolem 6,2 °SH 1 pri obsahu bilkovin v dané
dobé pomérné vysokém, 3,61 %0.



TKM, databaze 2021 - 2022:

Pivodni mléko (bazénové vzorky mléka n = 207, cca 60
% plemeno H, 40 % plemeno CF, nebylo konzervovano.
Vzorky byly chlazeny pri odbéru a transportu do
laboratore pod 6 °C. Tyto byly analyzovany (titra¢ni
kyselost mléka, TKM, n = 207) asi do 6 hodin po odbéru
(I). Mléko bylo vzorkovano cely rok v cca meési¢nich
Intervalech (n = 11), tak bylo zahrnuto cca 5 000 dojnic.
Pivodni mléko bylo ponechz’lno 24 hodinové prirozené
fermentaci pri teplotach 16 az 20 °C, to nemusi byt nutneé
opakované stejné. Posuny TKM byly rézné. Slo o
nahodné zvyseni TKM, sekundarni slozky, nespravnym
zachazenim S mlékem = technologicka a hygienicka
nekazen (simulace). Vzristal predevSim obsah kyseliny
mlecne Toto mléko bylo opét analyzovano na TKM (11, n
— 207).




Zakladni charakteristiky mléénych ukazateli a primarni TKM (A,
n = 207) a sekundarni s primarni TKM (B, n = 207) v bazénovych

vzorcich mléka pro cely kalendarni rok a dvé dojena plemena,

A, puvodni mléko; B prirozené fermentované mléko; x aritmeticky prumér; sd smérodatna
odchylka; TKM, titracni kyselost mléka; VOD, vodivost (elektricka konduktivita); pH,
aktivni kyselost; PSB, pocet somatickych bunék; T, obsah tuku; HB, obsah hrubych
bilkovin; L, koncentrace monohydratu laktozy; STP, obsah suSiny tukuprosté; MOC,
koncentrace mocoviny; CPM, celkovy pocet mezofilnich mikroorganismii.

Ukaz. |TKM VOD pH PSB T HB L STP |MOC |CPM

Jedn. |°SH mSxcm? |- 103xml?! | % % % % mgxI1 | 103KTIxml?

x A 7,28 4,46 6,75 |204 |403 [348 [499 [91 [256 |18

sd 0,566 0,165 0,059 103 0,294 (0,176 (0,086 {0,199 |80 61
x B 13,76 4,87 6,25

sd 6,961 0,426 0,553

parovy |13,07 15,18 12,98

t-test

signif. |P<0,001 |P<0,001 |P<0,001




onni dynamika primarni TKM (°SH).
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dynamika obsahu hrubych bilkovin (%).
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Sezénni dynamika obsahu hrubych bilkovin v mléce v CR
2019 a 2020 (Bucek et al., 2021).
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Vztah obsahu hrubych bilkovin (%) a titra¢ni Kyselosti
mléka (°SH) n = 207; r = 0,611 ***,

10,00 7y = 1 9p10x + 04583
R = 03738
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Vztah obsahu suSiny tukuprosté (%) a titracni kyselosti
mléka (°SH) n =207; r = 0,53 **%*,

1000 7 ¥=1,9107x-6,463
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Vztah primarni a sekundarni TKM a aktivni kyselosti pH syrového kravského
mléka v aktualnich podminkach mlékarského prostredi - TKM = titracni kyselost
mléka (°SH); n = 414, r =-0,89, P < 0,001. Primarni TKM s pH 0,08 (P > 0,05).
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Vztah mezi obsahem laktozy (L, %) a primarni a sekundarni TKM (°SH)
syrového kravského mléka v aktualnich podminkach mlékarského prostredi; n =
414, r =-0,75, P < 0,001; n =207, L a prim TKM, puvodni mléko, r = 0,08, ns.

40,00 y =-28,93x + 152,92
35,00 - R2=0,5568
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Vztah mezi poctem somatickych bunék kravského mléka (SB) a primarni
titracni kyselosti (SH, n = 207, puvodni mléko) v aktualnich podminkach
mlékarského prostredi, r =-0,099 ns.
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PSB a TKM — variabilita vztahu:

- predchozi nevyznamny vztah PSB x TKM r = -0,099 je vysledkem
daného souboru 207 bazénovych vzorkii mléka pomérné dobré
kvality (PSB 204 = 103 tis./ml a CPM 18 + 61 tis. KTJ/ml), tedy,
nejedna se 0 obecné platny zavér, v mléce dobré kvality (soucasné
pomérné rozSireny stav) tento jinak objektivné existujici vztah je
dosazenym vysledkem zdanlivé zastren;

- V jiném souboru, predevSim individualnich vzorkiu mléka (ale |

drivéjSich bazénovych vzorki), kde lze wuvazovat 0 vysSSim
zastoupeni vzorki od zvirat se subklinickymi mastitidami, nékdy I
mozné vyznamny Vztah ocekavat (vysledky Famigli-Bergamini
1987, drivéjsi tab.), mastitidy mléko alkalizuji (poSkozeni
Zlaznatého epitelu, roste koncentrace iontit Na atp.), TKM klesa —
odviji se tedy od vysSiho zastoupeni abnormalniho mléka nizsi
stavem — napfr.. - vysledky 1991, 191 bazénovych vzorki, vztah
PSB x TKM r =-0,28 (P < 0,05); - vysledky 1993, 553 bazénovych
vzorki, vztah PSB x TKM r =-0,25 (P < 0,01).



Klasifikace mléka podle titracni kyselosti (TKM) a pH
puvodni (I; Kratochvil, 1984) a Korigovana (111, 2024).

*Pivodni (I, 1984):

*pH 6,3 + TKM 8,8 °SH (ml x 2,5 mmolx1"!) = zhor§en4 kvalita mléka, tvo¥i se Kyselina mlé&n4;
*pH 6,7 + TKM 8,8 °SH = mléko bohaté na susinu, bez ziskané kyselosti;

*pH 6,7 + TKM 7,2 °SH = mléko normalni kvality, bez ziskané kyselosti;

*pH 6,7 + TKM 5,6 °SH = mléko chudé na suSinu, bez ziskané kyselosti;

pH 7,2 + TKM 5,6 °SH = mléko alkalické, zanét mlécné zlazy.

*Korigovana metodicky dle dynamiky zmén obsahu hrubych bilkovin a logicky korespondujicich hodnot pH u aktualnich profilovych vysledkii s ohledem na stav
mlékarstvi - navrh (I11, 2024, po 40 letech):

*pH 6,55 + TKM 8,98 °SH (ml x 2,5 mmolxI!) = zhor§ena kvalita mléka,

tvoii se kyselina mlééna;

*pH 6,75 + TKM 8,98 °SH = mléko bohaté na susinu, bez ziskané kyselosti; h
*pH 6,75 + TKM 7,38 °SH = mléko normalni kvality, bez ziskané Kkyselosti;

*pH 6,75 + TKM 5,78 °SH = mléko chudé na suSinu, bez ziskané kyselosti; EXS
*pH 6,95 + TKM 5,78 °SH = mléko alkalické, zanét mlécné Zlazy. 2

e

Titradni Kyvselost (SH)

63 6 79 pH



TKM - aktualni sledovani, 2021 — 2022, zavér:

- byl proveden pokusny navrh pro zménu ve vnimani zavedenych
limitii TKM podloZeny 0 realné, aktualni hodnoceni vysledkii v CR
(n =207 (prim. TKM) a 414 (prim. a sek. TKM ziskana fermentaci
za popsanych podminek)) béhem celého kalendarniho roku pro obé
dojena plemena (H a CF);

- vSechny vzorky mléka byly negativni na vyskyt rezidui inhibi¢nich
latek. Za popsanych podminek prodlevy, ulozenim mléka se TKM
zvysila v disledku mikrobialni aktivity ze 7,28 + 0,57 °SH na 13,76
+ 6,96 °SH. Korelace mezi TKM a aktivni kyselosti pH byvaji
zpravidla nevyrazné. Byla uvedena korelace prim. TKM s pH 0,08.
Zde byly korelace pro TKM prim. a sek. a pro TKM sek. s prim. a
pH -0,89 a -0,85;

- vyraznéjsi hodnoty korelaci jsou pravé disledkem vlivu zna¢ného
podilu ziskané TKM, tzn. pripadné podezieni z negativniho vlivu
technologie na kvalitu.



Dynamika vyvoje PSB (SB) v dodavaném mléce (r =-0,22;
P> 0,05; 20 rokii).
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Trend vyvoje PSB (10°xml!) po rocich v kontrole kvality
syrového mléka v CR. Nyni (2022) = 235 103xml..
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Vyrazneé opakovani sezonniho efektu u po¢tu somatickych
bunék (PSB; 10°xml!) v mésicich podle roku (10 let)
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Vliv tepelného stresu na vlastnosti mléka 1I:

* byly pouzity bazénové a individualni vzorky mléka (MSs)
od holstynskych krav (11 000 kg a 9 022 + 1 015 kg za
laktaci) v letni sezoné (0d kvétna do zari);

* testovany byly rozdily mezi horkymi (HDs, 17,63 + 4,10 °C
primérné denni teploty (DTA)) a normalnimi (NDs, 13,07
+ 4,09 °C) dny. Byl omezen sezénni vliv na sloZzeni mléka;

* celkové bylo analyzovano 120 bazénovych (HDs = 69, NDs
= 51) a 1380 individualnich MSs (HDs = 751, NDs = 629);

* V disledku HDs byly bilkoviny snizeny v €ervnu (3,00 <
3,07%; P < 0,001), ¢ervenci (3,00 < 3,07%; P < 0,05) a
celkem (3,07 < 3,11%; P < 0,05), podobné suSina
tukuprosta v ¢ervnu (8,48 < 8,56%; P < 0,001), srpnu (8,48
< 8,55%; P < 0,05) a celkem (8,54 < 8,59%; P <0,01);



Vliv tepelného stresu na vlastnosti mléka 11:

* tuk (F), laktoza, celkova suSina a mocovina nebyly

vyznamné ovlivnény. Bazénovy pocet somatickych
bunék (SCC) rovnéz nebyl ovlivnén. Nizky vVliv
tepelného stresu na F a SCC nebyl o¢ekavan,

* v kvétnu byl nejvétsi rozdil v SCC mezi HDs a NDs u
individualnich MSs (podezrelé z mastitidy; 770 > 542
tis.ml*t; P > 0,05). SCC byly vys$si (P > 0,05) v HDs
v kvétnu, ¢ervnu a srpnu;

* celkové byl SCC vyssi (P > 0,05) v HDs (788 > 714
tis.ml-1). HDs mohou zvysit SCC v mléce krav které
trpi poruchami sekrece 0 10,4%;

 vzdor pouziti ventila¢niho systému miiZe tepelny stres
ovlivnit negativné kvalitu mléka vysokouzitkovych
dojnic.



Vliv normalnich dni (ND) a horkych dni (HD) na obsah
hrubych bilkovin v % v bazénovém mléce, Cerven.
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Vliv normalnich dni (ND) a horkych dni (HD) na obsah
susSiny tukuprosté v % v bazénovém mléce, 1éto celkem.
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Vliiv HD a ND na PSB v log tis./ml v individualnim mléce
mastitidné podezrelych krav, kvéten (770 > 542 tis./ml).
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Obsah bilkovin (%) v bazénovém mléce v 1été 2023!? ve stejnych

chovech holstynskych dojnic na severni Hané (I) a na Jesenicku
(ID),* = BMM -0,479 °C:
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Néjaké moznosti, co s timto jevem (pokles TKM pri delsi
sérii horkych dni, nad 3 dny) - vétrani, ochlazovani zvirat

mlZenim, dostateCné napajeni, koncentrace energie:




Tepelny stres (TS) dojnic, charakteristiky, mozné reseni I:

- TS je pri 25°C, u vysokoprodukénich lze jiz pri 21°C, je dan
teplotou a vlhkosti vzduchu;

- hodnota THI do 70 = zvirata v pohodli, 75 — 78 je pro zvirata
stresujici a pri vyssi nez /8 zvirata trpi;

- kravy s 18,5 kg mléka denné maji 0 25 % vysSi produkci

tepla nez kravy zasuSené a pri 30 kg denné o0 50 % vice

tepla nez dojnice s 18 kg, velké mnozstvi tepla je z bachoru,

- 5| mléka je pro dojnici produkce zhruba 100 W,

- reakce na TS je rozSireni cév, zvySeni toku krve k periferii,
rychlejsi odvod tepla, pak vydej tepla dychanim, bézné 20
dechu za minutu, teplota ke 30 °C, 80 — 100 dechi, pak poceni,
jiz pri teplotach nad 20 °C, pokud dale TS, ovlivni slinivku,
méné enzymiu a nizsi produkce travicich stav;

- deficit zivin a energie, moznost Kketoz, zpomaluje se |
pohyblivost bachoru, pokles produkce tékavych mastnych
kyselin, klesa obsah mlééného tuku a mlécna uzitkovost,
zhorsuje se funkce placenty a zpomaluje plod;




Tepelny stres (TS) dojnic, charakteristiky, mozné reSeni I1:
- sniZeni Zravosti, 20-30 %, méné energie, pokles mléka cca 0 20
%0, bilkovin 0,2 a tuku 0,4 %, TKM, vzruast PSB 0 100 tis./ml;

- TS muze ovlivnit dalsi generace, pokles dojivosti v 1. laktaci
900 a ve 2. 1000 kg mléka u dcer pokud matky TS, tyto,
vystavené TS pak ztraci celou laktaci;

- predpokladem sniZovani TS je staj s izolovanou strechou;

- vétrani staje je béZné prirozenou ventilaci, nutny teplotni
gradient, prestava fungovat pri teplotach vzduchu nad 24 °C,;

- dale sniZeni TS je ochlazovanim staje, tekouci voda na stirechu
a stény, ucinné, voda neni ve stiji, vysoka spotieba vody;

- evaporacni ochlazovani vzduchu a zvirat, vysokotlaké, lehka
mlha, do odpareni rozptylena ve vzduchu, velikost ¢astic vody
je pod 0,02 mm, nebo tézka mlha, klesa, ¢ast padne na
povrchy, kapky 0,02 — 0,05 mm, kropeni 0,1 mm, ¢ekarna, u
Zlabu, prostor K lezeni nebo pohybu;

- ¢ast energie KD, potreba na ochlazeni dojnice, je 3X vétsi nez
Investice do ochlazovani, sluSna navratnost;



Tepelny stres (TS) dojnic, mozné reSeni, krmeni a vyziva III:
korekce KD, pozornost vénovat 1. poloviné, nebo 1. 2/3 laktace, nad 2
az 3dny TS, podle predpovédi pocasi;
koncentrat/objem zvysit, snizeny prijem KD dopinit zvySenim energie
0 20 %, tzn. koncentrace zivin v KD;

pridani tuku do KD ne, jen chranéného tuku, neovliviiuje bachor.
fermentaci, po ¢as TS mozny propylenglykol (200 g na dojnici/den);

mineraly do KD, vice K, néco Na, béhem poceni a subkl. mastitid jsou
ztraty (K az 5 x), koncentraty na K chudé;

niacin (vit. B3) na vazodilataci, zmirniuje TS zvySenym odparovanim
tepla, 6g/kravu/den, snizit teplotu kiize a zvysit produkci mléka;
hydrogenuhlicitan sodny prii TS a nizké vlakniné a vyssi koncentraci E
v KD, KD min. 1509 pufru/kravu/den pri spotiebé 20 kg suSiny denné;
Casté prihrnovani - rovhomérné vstrebavani zivin, pri krmeni v 5:00
vrcholi teplota traveni v 9:00, okolni teploty odpoledne, lepSi rozlozeni
ochlazovani, totéz vecer 1épe krmeni ve 20:00, napajeni — staly pristup
k cisté vodé, TS - zvySeni teploty prostredi z 18 °C na 30 °C, roste
ztrata vody kuzi a dychanim cca o 50 a 50 %o;

nepodcenovat jednani S mlékarnou predem, varovani!?, pri TS neni
snadné operativné ménit TKM zZadoucim smérem.



»DERUJi za pozornost”
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